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Schweineschnitzel mit Balsamico-

Honig-Linsen s
gl ;

Aschenbrodels Lieblingsessen

Zubereitung:

Schalotte, Méhre und Sellerie in kleine
Wrfel schneiden und in Olivendl
anschwitzen. Rosmarin und Salbei
zugeben, mit etwas Brihe abléschen und
3 Minuten kécheln lassen. Die

restliche Brihe und die Linsen zugeben,
aufkochen und 5 Minuten kécheln lassen.
Mit Salz, Pfeffer, Balsamico-Essig und
Honig abschmecken. Rosmarin und Salbei
entfernen und Bratkartoffeln zum
Schnitzel servieren.
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