
Wiener Schnitzel mit Ruccola-
Kartoffelsalat und Balsamicotomaten

Auch für viele Gäste gut vorzubereiten 

Zubereitung:

Das Suppengemüse in Olivenöl 
glasig dünsten. Petersilie klein 
hacken und dazu geben. 1 Dose 
geschälte Tomaten untermischen, 
salzen und pfeffern und ½ Stunde 
köcheln lassen (eventuell 
pürieren). Frikolinos in der Sauce 
aufwärmen und mit Parmesan 
servieren. 

Zutaten für 2 
Personen

• 2 Stück Abbelen TK-
Wienerschnitzel (Inhalt 
6 Stück)

• 1 500 g Becher 
Kartoffelsalat 
(Fertigprodukt) 

• 1 Bund Ruccola
• 250 g Cocktailtomaten
• Balsamico-Essig
• Olivenöl 
• 3 Zweige Basilikum
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