
Cevapcici mit „Szegediner Sauerkraut“

Ungewöhnlich und schnell, besonders herzhaft

Zutaten für 2 
Personen

• 1 Packung Abbelen 
Cevapcici 

• 1 kl. Dose 3-Minuten-
Sauerkraut

• 1 Zwiebel 
• 2 Knoblauchzehen 
• 2 EL Paprikapulver 

edelsüß 
• Butter oder Öl 
• 1 TL Kümmel
• 150 ml Saure Sahne

Abbelen Fleischwaren GmbH & Co. KG
Kempener Strasse 22
D-47918 Tönisvorst/Germany
Tel.: +49-(0)2156/9789-0
Fax: +49-(0)2156/9789-33

E-Mail: info@abbelen.de
Internet: www.abbelen.de

Zubereitung:

Zwiebel und Knoblauch klein hacken 
und in Fett glasig dünsten. 
Paprikapulver unterrühren, kurz 
anziehen lassen und das Sauerkraut 
mit dem Kümmel dazugeben. Nach 
3-5 Minuten saure Sahne 
unterrühren und mit den heißen 
Cevapcici und Kartoffeln servieren.


